orkov, maslinki i1 kis
se se~at. Se za~inuva po
sok od I'imon i biber.

Za podgotovka na ova glavno j DN se: pastripka od 3
kilogrami, morski plodovi ! ¢ omid, morkov, belo vino,
magdonos i kiseli krastavi ata se otvorana polovina i

se pe~e na skara. Mesoto i atelno se odd«ilEva, se me{aso

prethodno svarenite morskiF plodovi i zelen~ukot ko#¥8i tno se se~at i s#
e polivaso belo

zaedno povtorno se VO ko " ata od pastrmkata. Taa
vino, se stava vo Folija i u{te edna{ se dopekuva na skara.

Ovie specijaliteti mo " ete dagi probate vo restoranot "V I ST I NSKA ROZA".
Rezervacii na tel. 2465-878 i 1i 070 316-144.



